Teller voller Genuss

Teller Meer - Erde 32,00 EUR
Kleine Leckereien und Kostlichkeiten. Prosciutto, gerduchertes Schweinefilet Pecenica aus Dalmatien, Kdse von
der Insel Pag, marinierte getrocknete Feigen, Oliven, gesalzene Sardinen, marinierte und gesalzene Sardellen,
Fischpastete, Tapenade, Kapern, Meerfenchel, Walniisse ...

Gebackener Ziegenkdse - der Star auf diesem Teller 17,00 EUR
Gebackener Ziegenkdse, gerdstete Walniisse, Eis aus getrockneten Feigen, Prosecco und Mandeln, in
Wein marinierte getrocknete Feigen serviert mit luftgetrocknetem Schinken und Rosmarin.

Oktopussalat 23,00 EUR
Oktopus und Kartoffeln, nach Hausrezept

Schitze der Insel Pag - Kdseauswahl 21,00 EUR
Eine Auswahl an Kdsesorten von der Insel Pag, ausgewahlte Kasehdappchen von der Insel Pag — aus den Kdsereien
Paska Sirana, MIH Sirana Kolan und Sirana Gligora Kolan. Unsere Konfitiire aus getrockneten Feigen und
Prosecco, marinierte getrocknete Feigen, gerdstete Walniisse.

Pastete aus Oktopus und Sepia 13,00 EUR
mit marinierten Tomaten und warmer Focaccia

Majas herzhafte Pfannen-Pita 13,00 EUR
Handgemachter Teig, gefiillt mit Pager Molkenkdse Skuta, Mangold und Frithlingszwiebeln, knusprig
in der Pfanne gebacken.

Hausgemachte Pasta - Makaruni
Meer 25,00 EUR
Makaruni in einem Meer aus Adria-Garnelen, Tintenfisch, Miesmuscheln aus Novigrad, zartem Bissen
vom Mol-Fisch, Oliven, Tomaten, gesalzenen Sardellen, Kapern, Meerfenchel.

Insel 17,00 EUR
Tomaten und gebratene Auberginen, gewiirzt mit etwas Peperoncino und Basilikum. Zucker zum
Abschluss: Molkenkdse Skuta und geriebener Kdse von der Insel Pag.

Mandeln 17,00 EUR
Es riecht nach Sommer.... Makaruni voller sonniger Stunden. Ein Tropfen Olivenél, eine Handvoll Mandeln,
verfeinert mit einem Stiick Pager Kdse, ein Kérnchen Salz, ein Bund Basilikum, ein Tropfen Meer, und eine zarte
Salbeibliite...

Suppen, Siippchen 7,00 EUR

Fisch und Fischergeplauder

Thunfisch-Pasticada mit hausgemachten schwarzen Gnocchi 25,00 EUR
Zart geschmorter Thunfisch in Rotweinsauce mit mediterranen Gewiirzen

Brudet aus Oktopus, Sepia, Tintenfisch und Kraken mit Polenta 22,00 EUR
Traditioneller dalmatinischer Fischeintopf

Fisch fiir zwei 55,00 EUR
Zwei Fische (Dorade und Wolfsbarsch vom Grill), Fischballchen aus Kabeljau und Mol- Fisch, eine
Handvoll dalmatinischer frittierter Spezialitditen und Mangold.

Seeteufel in Meeressauce 29,00 EUR
Uberbackener Seeteufelriicken in Zwiebel-, Tomaten- und Peperoncinisauce mit Saubohnen- und

Erbsentapenade, dazu aromatische Polentawdiirfel.

Wolfsbarsch im aromatischen Skartoc 25,00 EURA



Wolfsbarschfilet, Gemiise, Tapenade, getrocknete Tomaten, Weintrauben, Olivenél und Wein, Salbei, Rosmarin,
Meerfenchel, Myrte, Basilikum - schonend gegart und im Papiersdckchen serviert. Die ganze Terrasse wird
duften!

Miesmuscheln aus dem Novigrader Meer nach Buzara-Art 1 kg 19,00 EUR
Scampi, Miesmuscheln und Garnelen nach Buzara Art 1 kg 45,00 EUR

Fisch der Extraklasse 1 kg 95,00 eur =~ Weil¥fisch der ersten Klasse 1 kg 40,00 eur
Scampi 1kg 95,00 eur

Fleischgenuss pur
Lammragout mit Gewiirzen von der Insel Pag 24,00 EUR
Lamm nach traditionellem Rezept, geschmort in Gemiisesugo mit aromatischen Krautern von der Insel
Pag, serviert mit hausgemachten Gnocchi und geriebenem Pager Kase - ein einzigartiges und
unvergessliches Geschmackserlebnis.

Kalbsrollchen 27,00 EUR
Kalbfleisch, Pancetta, Ziegenkdse, Kartoffelsalat mit Friithlingszwiebeln, Pancetta und Kése.

Uberbackenes Schweinefilet 23,00 EUR
Uberbackenes Schweinefilet mit Inselgewiirzen, junge Kartoffeln mit Knoblauchmayonnaise, gegrillte
Zucchini und Obst.

Gemiisevielfalt

Thunfischsalat in Prosecco 17,00 EUR
Marinierte und gebackene Thunfischstreifen mit Kapern und Oliven, geschmort in Prosecco, dazu
warmes Brot und Salat aus schwarzen Bohnen mit Radicchio und Friithlingszwiebeln.

Motar-Salat 15,00 EUR
Meerfenchel, gesalzene Sardellen, Eier, Oliven, Kapern, Kirschtomaten, Salat und Friihlingszwiebeln

Gemischter Salat mit Kérnern und Getreide 8,00 EUR
(Mais, Kichererbsen, Bohnen, Linsen, gerOstete Paprika, gerdsteter Sesam...)
Gemischter Salat 6,50 EUR

Zucker zum Schluss

Schokoladenkuchen Nika, der kleine Mak und Dorijan 7,00 EUR
mit Schlagsahne und hausgemachter Orangenmarmelade.

Ivanas Leckerei 8,00 EUR
Gnocchetti aus Molkenkdse Skuta, Karamell und dazu unser hausgemachtes Eis.

Oliver & Lunas Dessert 7,00 EUR
warm gebackenes Obst der Saison mit Eis, bestreut mit gerdsteten Mandeln.
Auch in VEGE-Variante erhaltlich.

Klara, Toma & Kates Dessert 7,00 EUR
Prosecco-Gel, Topfencreme und Birnen-Amaretto-Eis.

Hausgemachtes EIS 3,00 Eur
Unsere hausgemachten Eissorten aus gerdsteten Mandeln, Walniissen; getrocknetes Feigen-Prosecco-
Eis; saisonales Fruchteis...

Beilagen:
Pasta - 5,00 EUR BROT, Korbchen - 4,00 EUR
Extras - 3,00 EUR KARTOFFELN - 5,00 EUR

Das Allergenbuch befindet sich an der Theke



